
L'accord du marché  
Sublimez votre menu par 2 verres de vin (10cl) 

sélectionnés par notre sommelier

La Tarbouriech n°3 au naturel
Natural Tarbouriech n°3

ENTRÉE • PLAT / PLAT • DESSERT 

ENTRÉE • PLAT  • DESSERT 

ENTRÉES

Velouté de petits pois menthe, ricotta aux herbes fraîches et crumble provençal
Cream of Pea and Mint Soup, Ricotta with Fresh Herbs, and Provençal Crumble

Carpaccio de daurade, mangue passion
Sea bream carpaccio with mango and passion fruit

PLATS

Duo de gambas et poulpe, risotto et sa bisque 
 Shrimp and octopus duo, risotto with bisque

Tartare de bœuf à la thaï, frites fraîches maison 
Thai-style beef tartare with fresh, homemade fries

DESSERTS

Assortiment de fromage affinés
Assortment of matured cheeses

Paris Brest de notre chef pâtissier
Paris-Brest by our pastry chef

Prix toutes taxes comprises et service inclus.
Liste des allergènes disponible sur demande. Toutes nos viandes sont d’origine française.

Menu du marché

Nos huîtres

30€

39€

11€

x 3 - 12€
x 6 -  22€
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