Nos hultres

La Tarbouriech n°3 au naturel x3- 12¢
Natural Tarbouriech n°3 X6- 22€

P

ENTREE ¢ PLAT / PLAT ¢ DESSERT 30€
ENTREE ¢ PLAT ¢ DESSERT 39€

Velouté de choux fleur, copeaux de jaombon bellota et petits croOtons
Cream of cauliflower soup, bellota ham shavings, and small croutons

Gravlax de maigre, condiment de betterave et mayonnaise a l'estragon
Meagre gravlax, beetroot condiment, and tarragon mayonnaise

PLATS

Tartare de boeuf haché au couteau, condiment aux noisette torréfiées,

espuma de la Mer et pommes de terre grenailles
Hand-chopped beef tartare, roasted hazelnut condiment, sea foam, and baby potatoes

Omble chevalier roti a la Grenobloise, risotto vénéré aux petits pois
Roasted Arctic char & la Grenobloise, venere rice risotto with peas

DESSERTS

Assortiment de fromage d'Aveyron affinés, confiture artisanale et fruits secs
Assortment of matured Aveyron cheeses, artisanal jam, and dried fruit

Tartelette vanille/caramel de notre chef Patissier
Vanilla/caramel tartlet from our pastry chef

l'accord du marché

Sublimez votre menu par 2 verres de vin (10cl)
sélectionnés par notre sommelier 1€

Prix toutes taxes comprises et service inclus.
Liste des allergénes disponible sur demande. Toutes nos viandes sont d’origine francaise.



