Nos huftres

La Tarbouriech n°3 au naturel x3-12¢
Natural Tarbouriech n°3 X6- 22€

Menu du marché

ENTREE ¢ PLAT / PLAT ¢ DESSERT 30€
ENTREE ¢ PLAT ¢ DESSERT 39€

ENTREES

Velouté de poireaux, crumble au comté et ceut parfait
Cream of leek soup, Comté crumble and a perfect egg

Salade de poulpe, pommes de ferre et dioli
Octopus, potato and aioli salad

PLATS

Onglet de beeut, déclinaisons d’échalotes et purée de pommes de terre
Beef flank, shallot variations and mashed potatoes

Merlu, risotto crémeux au parmesan et beurre blanc safrané
Hake, creamy parmesan risotto and saffron-infused beurre blanc

DESSERTS

Trio de choux de notre chef pétissier
A trio of pastries from our pastry chef

Duo de fromages affinés
A selection of two mature cheeses

l'accord du marché

Sublimez votre menu par 2 verres de vin (10cl)
sélectionnés par notre sommelier 11€

Prix toutes taxes comprises et service inclus.
Liste des allergénes disponible sur demande. Toutes nos viandes sont d’origine francaise.
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