
L'accord du marché  
Sublimez votre menu par 2 verres de vin (10cl) 

sélectionnés par notre sommelier

La Tarbouriech n°3 au naturel
Natural Tarbouriech n°3

ENTRÉE • PLAT / PLAT • DESSERT 

ENTRÉE • PLAT  • DESSERT 

ENTRÉES
Velouté de potimarron, œuf parfait et éclat de noisette torreifiées

Cream of pumpkin squash soup, perfect egg and toasted hazelnut pieces

Vitello tonato revisité
Revisited vitello tonnato

PLATS

Entrecôte grillée, jus corsé au poivre et pressé de pommes de terre
Grilled ribeye steak, rich pepper jus and pressed potatoes

Pavé de truite en croûte de noisette et purée de céleri rave
Hazelnut-crusted trout fillet with celeriac purée

DESSERTS

Assortiment de fromage affinés
Assortment of matured cheeses

Tartelette citron meringuée 
Lemon meringue tartlet

Prix toutes taxes comprises et service inclus.
Liste des allergènes disponible sur demande. Toutes nos viandes sont d’origine française.

Menu du marché

Nos huîtres

30€

39€

11€

x 3 - 12€
x 6 -  22€
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