14 Février

Mise en bouche

L 'huitre Tarlbouriech N3 spéciale,
creme du Limousin au caviar oscietre de la Maison Prunier

Craguant de homard aux suprémes de pamplemousse,
condiment Yuzu et ceufs de truites fumeées

Médaillons de filet de boeuf dAveyron aux éclats de foie-gras poélé,
Juscorsé maison et patate douce en déclinaisons

Le clin d'oeil de Cupidon
(Sorbet hibiscus & rhum arrangé gingemibore)

Assortiment de fromages affinés confitures artisanales
etfruitssecs

L'Etreinte gourmande de notre Chef patissier
aux notes de chocolat &framboise...

Tarbouriech

le Domaine ~




