
D î n e r  d u  R é v e i l l o n
2 4  D é c e m b r e  •  1 1 5 €

Carpaccio de Saint-Jacques, lamelles de truffes noires et mandarines de notre verger

Mi-cuit de foie gras au homard bleu, gelée d'estragon, brioche truffée

PLAT
Suprême de chapon fermier de Noël aux morilles farcies et mijoté de légumes oubliés

FROMAGES 
Duo de fromages affinés, confitures artisanales et fruits secs

DESSERT 
Le bonnet du Père Noël, insert clémentines et pain d'épices

ENTRÉES

MISE EN BOUCHE
Saturne de tartare d’huîtres Tarbouriech, pointe d'osciètre de la Maison Prunier

Coupe de champagne

A c c o r d  m e t s  &  v i n s
2 4 €

Domaine St Sylvestre - 2019 Bio 
Roussanne, Marsanne, Viognier

Domaine Canet Valette, Une et Mille Nuits - 2020 Bio
Grenache, Carignan, Syrah, Mourvèdre

Mas Amiel - Maury vintage
Vin Liquoreux

https://www.vivino.com/grapes/sauvignon-blanc


D é j e u n e r  d e  N o ë l
2 5  D é c e m b r e  •  8 5 €

ENTRÉE

Moshi de Saint-Jacques aux truffes, crémeux de Rattes

PLAT

Escalope de foie gras, velouté de châtaignes rôties, émulsion aux champignons sauvages

Duo de fromages affinés, confitures artisanales et fruits secs

DESSERT 
Le village de Noël, ganache chocolat Pralus et gelée passion

FROMAGES 

MISE EN BOUCHE

Demi Pigeon de la Coulonnière en 3 façons 

Coupe de champagne

A c c o r d  m e t s  &  v i n s
2 4 €

Domaine St Sylvestre - 2019 Bio 
Roussanne, Marsanne, Viognier

Domaine Canet Valette, Une et Mille Nuits - 2020 Bio
Grenache, Carignan, Syrah, Mourvèdre

Mas Amiel - Maury vintage
Vin Liquoreux

https://www.vivino.com/grapes/sauvignon-blanc

