
D Î N E R  D E  L A  
S A I N T - S Y L V E S T R E

3 1 . 1 2

150€

Raviole de queue de langouste pochée, bisque crémée au gingembre et huile verte de cresson

Huître n°3 spéciale Tarbouriech à la truffe noire

Filet de bœuf Rossini, jus corsé au chocolat et écrasé de pommes de terre monté à l’huile de truffe

Duo de fromages affinés, confiture artisanale et fruits secs

Le dernier tour d’aiguilles aux saveurs chocolat noir 70 % de la maison Pralus et caramel

Coupe de champagne & amuse-bouche 

Saint-Pierre rôti émulsion au champagne, caviar Osciètre, risotto crémeux et légumes d’hiver confits

Interlude de liqueur de fleurs et sorbet citron-sauge


