24.12

DINER DE NOEL
125€

Coupe de champagne &amuse-bouche

Huitre spéciale Tarbouriech n°3 pochée, velouté et chantilly au chou-fleur,
éclats de noisettes et pointe de caviar Osciétre de la maison Prunier

Croustillant de foie gras mi-cuit maison aux Zézettes de Sete, confit d'oignons doux
et jus réduit au Noilly Prat rouge

Ballotine de sole farcie aux saint-jacques et lard de Colonnata,
laquée au beurre de homard et sauce Nantua

Chapon de Noél farci aux marrons et pommes roties, sauce crémée aux morilles
etfine purée de pommes de terre aux éclats de noisettes

Pause rhum pain d'épices et sorbet au vin cuit

Duo de fromages affinés, confiture artisanale et fruits secs

La visite du Pere Noél pistache et framboise
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le Domaine



