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85€

Carpaccio de saint-jacques marinées à la truffe, huile de noisettes et jambon iberique Cebo affiné

Huître n°3 spéciale Tarbouriech en gelée de champagne, zestes de citron vert 
et pointe de caviar Osciètre de la maison Prunier

Duo de fromages affinés, confiture artisanale et fruits secs

Le premier flocon de 2026 aux notes de vanille et noix de pécan

Coupe de champagne & amuse-bouche 

Raviole de joue de bœuf d’Aveyron confite, sauce crémeuse au foie gras et morilles, 
fine purée de pommes de terre vitelottes


